
DA MARTEDÌ 2 DICEMBRE A VENERDÌ 12 DICEMBRE





Piatto unico

OSSOBUCO con RISOTTO alla MILANESE 26€


Entrée

FOCACCIA rossa con parmigiano o caciocavallo e olio EVO 8€


FOCACCIA bianca con rosmarino fresco, origano e olio EVO 7€


Antipasti

BIS di CARCIOFI ALLA GIUDIA 12€


CANTABRICO: Acciughe Cantabrico, burro e burratina 20€


LA NOSTRA CAPONATA SICILIANA Ricetta tipica 12€


OSTRICHE FRANCESI 5€ cad. una


Piatti speciali

SPAGHETTI con VONGOLE fresche sgusciate e pomodorini 16€


TAGLIOLINI freschi al nero di seppia 16€


PACCHERI con RICCIOLA, pomodoro e finocchietto selvatico 16€


GJULIA Birra Agricola Friulana

Bottiglia 33cl.  7€ – Bottiglia 75cl.  14€


 NORD BIONDA 5,5 gradi

Abbinala a piatti semplici di pesce non particolarmente saporiti


e a pizze delicate

 EST WAIZEN 6 gradi


Gusto elegante, eccellente con risotti, piatti di terra e pizze alle 
verdure o ai 4 formaggi


OVEST AMBRATA 7 gradi

Dal retrogusto caramellato e amarognolo, da abbinare


a piatti di carne e pizze con salumi

IPA ITALIA PALE ALE 6 gradi


Luppolatura abbondante, corposa, note agrumate. 

Consigliata con fritture, crostacei e pizze con ingredienti 

affumicati

GRECALE ITALIAN GRAPE ALE 10 gradi


Bionda triple, speciale combinazione con mosto Picolit, 
profumo di albicocca frutta matura; perfetta con piatti di pesce 

molto conditi e pizze ricche

Il nostro consiglio

Menù Business:

la tua pausa pranzo di qualità



CALAMARATA ALLA CARBONARA con guanciale di Amatrice,

Pecorino Romano e pepe nero 16€


CALAMARO fresco alla griglia con patate al forno o fritte 16€


Filetto di BRANZINO alla griglia e patate al forno o fritte 16€


ENTRECÔTE DI MANZO con patate al forno o fritte 16€


Primi Piatti

SPAGHETTI al ragù di calamaro 10€ 


LINGUINE con ragù di tonno e mentuccia 10€


MEZZE MANICHE con calamaretti, crema di broccoletto e zafferano 10€


BUSIATE con straccetti di rombo in bianco e capperi 12€ 


SEDANI con salsiccia, speck, radicchio e panna 10€


RISOTTO con pecorino siciliano al pepe nero 12€


PENNE al pomodoro e basilico 10€


Secondi Piatti

OMBRINA alla griglia 10€


 ORATA in crosta di zucchine 10€


TAGLIATINA di pesce spada alla griglia 10€


TRIPPA alla milanese (pomodoro e fagioli Spagna) 10€


POLPETTE “SALTIMBOCCA” alla romana con pancetta e salvia 10€


Cotoletta di POLLO 10€


Petto di POLLO alla griglia 10€


   Contorni 6€ cad. uno


PANELLE di CECI nostra produzione: ricetta 
tipica siciliana


VERZA stufata con cipolla


CIMETTE di RAPA a.o.p.


 INSALATA mista/verde


PATATE fritte*/forno

  Dessert 6€ cad. uno


TIRAMISU’ CLASSICO


COPPA MANDORLE E AMARETTO


TARTUFO CLASSICO AL CACAO 


CREMOSO AL PISTACCHIO

Coperto e Servizio monouso 2€ Coperto e servizio con tovagliato 3€


